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九州支店新社屋の建築物省エネルギー性能表示制度（BELS）の評価について。


2024.03.29

この度、九州支店新社屋が、50%超の省エネルギーを実現する「ZEB Ready」に該当し、建築物省エネルギー性能表示制度（BELS）の評価で5つ星を獲得しました。

 

今後も日本調理機は、持続可能な未来づくりに貢献いたします。
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WEBカタログ更新のお知らせ。


2024.03.19

弊社ホームページ掲載のWEBカタログを更新いたしました。

「総合カタログVol.5」をぜひご活用ください。

 

WEBカタログはこちら　▶　製品




九州支店　竣工のお知らせ。


2024.02.14

かねてより建設を進めておりました九州支店が、無事に竣工しましたのでお知らせします。

ご協力頂きました多くの関係者様には大変感謝しております。

 

九州支店の新しい設備として、

・テストキッチン（お客様の調理体験や実習の場、社会科見学などの地域の場として）

・AED（近隣の方も含め、社員の安全性の向上）

・ソーラーパネル（創エネ）

・BEMS（エネルギー管理システム）

・電気量表示モニター(エネルギーの見える化)

・静脈認証入退館システム（セキュリティの向上）

・サーカディアン照明（働きやすさの向上）

・フリーアドレス（ペーパーレス化の推進）

・バリアフリー（利便性や安全性の向上）

を常設しています。

 

事業の場としてだけでなく、お客様や地域の方との交流の場としても活用できるようになります。

安全性や環境配慮の面も向上しています。

 

今後も社員一同、皆様のご期待に沿えますよう誠心誠意努めてまいります。

何卒一層のお引立てご高配を賜りますようよろしくお願い申し上げます。




第24回厨房設備機器展に出展いたします。


2024.01.24

私たち日本調理機は、第24回厨房設備機器展に出展いたします。

2024年2月13日(火)～16日(金)開催

東京ビッグサイト東1ホール[ 1-S10 ]

 

出展内容について

弊社ブース位置

［　1-S10　］

東1ホールを入り、しばらく歩いて、正面にお出迎えします。

 

展示テーマ、内容

[  省人化・省力化につながる厨房機器のご紹介  ]

日本調理機の“総合提案力”をお伝えできるような実演展示をいたします。

実機展示の他、1日7回の機器・調理実演、ミニセミナーなど豊富な内容をご用意しています。

賑やかな展示会の中でも、ゆっくりじっくりと過ごせる空間でおもてなしいたします。

 

来場ご予定の方、検討の方、ぜひ弊社ブースへお越しください。

 

 

※ご来場について

事前登録制。下記URLより来場登録をお願いいたします。

入力 – 来場者登録 | HCJ2024 (jma-buyers.com)




年末年始休暇のお知らせ


2023.12.19

誠に勝手ながら、下記の期間を年末年始の休暇とさせていただきます。

お客様につきましてはご繁忙の折、ご不便をおかけいたしますが、

何卒ご理解いただきますようお願い申し上げます。

来年も弊社をご愛顧いただきますようお願いたします。

 

記

 

年末年始 休暇期間　：　2023年12月27日（水）から2024年1月3日（水）まで

 

※休暇期間の修理対応について

本社コールセンターにつきましては、12月27日～30日も対応しております。

尚、12月31日～1月3日は受付のみとさせていただきます。ご了承の程よろしくお願いいたします。

各事業所につきましては、下記の各事業所へお問い合わせいただきますようお願いいたします。

https://www.nitcho.co.jp/company/gaiyo.html

 

以上




バーチャル展示会を開催いたします。


2023.11.10

フードシステムソリューション2023へご来場ありがとうございました。

大変多くの方にお越しいただきました。

改めてお礼申し上げます。

 

今年もバーチャル展示会として公開いたします！

ここでしか見られない限定動画や画像をご用意しています。

入口は、弊社ホームページのトップページの専用バナー

お楽しみください。

 

【お楽しみ方】

・入口

　弊社ホームページのトップページ上の専用バナー

・ストリートビュー

　画面内の「白色矢印」を押すと、その場所に移動することができます。

　画面下のコントロールバーからも操作が可能です。

　上下左右360度好きな方向を楽しむことができます。

・レイアウト図

　赤色が現在地です。

　画面左上に表示されている「レイアウト図」はクリックすると拡大⇔縮小と切り替わります。

　レイアウト図内のグレーのマークと押すと、その場へ移動することができます。

・動画、インフォメーションマーク

　クリックすると限定動画や画像を楽しむことができます。




未来・100周年スローガンのご紹介。


2023.10.11

私たち日本調理機は2022年に設立75周年を迎えました。

 

これからの未来・日本調理機の100周年を見据えて、この姿勢を、

「キチンとつなげる食と未来　Connecting Kitchen for the Future」

と掲げました。

 

創業、設立当初からの変わらぬ誠実さを持ち、食のこれからを考え続けていく、という意味が込められています。

 

弊社WEBサイトの会社概要や、各ページの左上に表示されているロゴマークをクリックすると、詳細を見ることができます。

また、Facebookでは、モーションロゴ(動画)を見ることができます。

▸ Facebook




フードシステムソリューション2023に出展いたします。


2023.08.15

22023年9月20日（水）～9月22日（金）、東京ビッグサイト東4ホールに出展いたします。

 

弊社ブースにおける出展について　

弊社ブース位置　「　C-05　」

東ホールに入ってすぐ！

詳細はこちら→[image: ]

 

展示テーマ「 省人化・省力化につながる厨房機器のご紹介 」

 

展示実演(一例)

「浸漬槽付食器・トレイ類洗浄機」

省人化・省力化につながる新製品です。

洗浄コンベアを稼働させて食器カゴの「浸漬→洗浄」一連の流れを、ナレーターの説　明付きで分かりやすく実演紹介します。

大型の洗浄機が稼働する様子をご覧いただけます。

 

「フライトタイプ食器洗浄機」

従来機と比較して・・・を実現させた新製品です。

洗浄コンベアを稼働させて、食器やトレイを使い、フライトタイプの特⾧を説明、実演します。

 

「スチームコンベクションオーブン」

試食付き調理実演を行います。

調理機能をはじめ、自動洗浄機能など製品の特⾧もご紹介します。

大型モニターをご用意し、見やすくゆっくりとお楽しみいただけます。

 

その他

 

セミナー紹介

改訂「学校給食施設計画の手引き」の活用　ポイント紹介(続編)

日時         　：　9/20(水) 13：45－15：15

パネリスト：　事業開発部 設計統括部長 黒田晃

 

※ご来場、セミナー聴講について

事前登録制。下記URLより「事前来場登録」ページで来場登録をお願いいたします。

セミナー聴講は事前来場登録後に「セミナー」ページでご登録ください。

https://www.food-exhibition.info/f-sys/

 

引き続き、新型コロナ感染症対策を行い、安心・安全な会場運営をいたします。

皆様のお越しを心よりお待ち申し上げます。




新型コロナウイルスの感染症法上の類型変更に伴う対応について。


2023.05.08

2023年 5月8日から、新型コロナウイルス感染症の感染症法上の分類が5類へと移行しました。

それに伴う同日以降の対応について以下の通りとします。

●衛生

・マスクの着用は各自の判断とする

・うがい、手指の手洗いと消毒を励行する

●通勤

・働き方改革の一環として時差通勤を継続する

●勤務

・発熱、咳等の症状がある場合や体調不良を感じた場合は出社を控える

・オンライン会議対応を継続する

・働き方改革の一環として在宅勤務を継続する

●外出・出張等

・上記に関わらず、外出や出張の際は訪問先の対応方針を確認のうえ、訪問先への配慮を最優先に考えて行動する




日本調理機製品が壁新聞に掲載されました。


2023.04.17

「株式会社　健学社」様の発行する壁新聞「食育ニュース・プラス」に、この度日本調理機製品が掲載されました。

食育の重要性が益々高まる中、日本調理機は今後も食育活動を推進して参ります。

 

壁新聞はコチラ [image: ]  
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