
加熱機器

より使いやすく、より安全な操作が実現。

DGK-45JET-DP

輻射熱を軽減
燃焼室の二重断熱構造と、燃焼排気を上部に集中排気する煙突構造により、輻射熱が軽減します。

ジャケットに触れても火傷の心配なし。
ジャケットに触れても火傷の心配がなくなりました（ジャケット表面温度50℃以下）。さらに、ジャケット
の表面が熱くならないため、食材が垂れてもこびり付くことがなく、清掃がしやすく衛生的です。

自動点火方式、立消え安全装置の採用
点火には自動点火方式の採用と、ガス漏れを防止する立消え安全装置を標準装備して、安全対
策にも配慮しています。
（DGK-JETタイプ電気式連続スパーク、DGK-JESタイプ乾電池式連続スパーク）

揚物調理が可能
温度調整機能を標準装備したDGK-JETタイプでは通常の加熱調理に加えて、揚げ物調理が可能

です。(過熱防止装置付き)
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ガス回転釜（低環境負荷低輻射タイプ）

※製品の仕様および外観は、製品改良のために予告なしに変更する場合があります。

※その他の仕様や価格については営業にお問い合わせください。

〒144-8513 東京都大田区東六郷3-15-8 TEL:03-3738-8251


