
加熱機器

マイコン制御による油温管理で
多量の揚げ物も均一な揚げ上がり。

FAE-15JL

調理しやすい
油温は 80 ～ 200℃、 調理時間は 1 ～15 分で設定可能です。また 定番のメニューから細かい
ダイズの揚物も調理可能です。

ひと目で分かり操作しやすい
タッチパネル式の操作パネルで、清掃手順やエラーが表示され、その際の手順も表示されて操作
がしやすいです。

清掃しやすい
大きな開口を設けたコンベヤのフレームや架台脚を採用しているため、清掃しやすい構造です。

電気連続揚物機

※製品の仕様および外観は、製品改良のために予告なしに変更する場合があります。

※その他の仕様や価格については営業にお問い合わせください。

〒144-8513 東京都大田区東六郷3-15-8 TEL:03-3738-8251
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