
食育教室

『食を知り』『学び』
『体験して』
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食育教室ってなに？

“作る現場”に着目した食育教室です。日本調理機だからこそできる実機を用いた体験で、

これまでと一歩違った角度で学ぶことができます。

1～ 20名まで

60～ 120分

おいしい給食のひみつが

分かっちゃうかも？

みんなの参加をお待ちしています！

どんな内容？

誰が参加できるの？
小学生を対象とした内容ですが、保護者の方も体験できます。

『回転釜の攪拌や配缶』『スチームコンベクションオーブンで多段同時加熱』など、

『東京近郊の特産物を使った調理や、郷土料理の調理』を当社機器で体験できます。

普段、触れる機会のない大量調理機器に実際に触れて体験することで『給食ができるまでの過程』や

『地産地消』も学べる内容となっています。
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日本調理機の最新情報はホームページでもご覧いただけます

キチンとつなげる と食 未来
Connecting Kitchen for the Future

新潟
三重

※ご要望に応じた対応も可能です。

にっちょ～ de 食育教室
参加費無料


